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STACATAIINA

FERIA DE MALAGA

COCKTAIL NOCHLE DE FUEGOS

COCKTAIL = NIGHT OF FIREWORKS

Cortador de jamon (Jamon bellota 100% ibérico “Montaraz”)
Ham Carving Station (100% lberian acorn-fed ham “Montaraz”)

Estacion de quesos con sus contrastes (nacionales e internacionales)
Cheese Station with accompaniments (national and international)

Barra de champagne vy vinos seleccionados por nuestro sumiller
Champagne & Wine Bar curated by our sommelier

Gin-Coérner: Una copa incluida en el precio del evento
(el resto de las copas se abonaran) / Gin Corner: Includes one
gin & tonic per guest (additional drinks to be paid separately)

MENU COCTEL / COCKTAIL MENU
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Ostra francesa, licuado de tomate asado y chile habanero
French oyster, roasted tomato juice and halbanero chili

Anchoa del Cantabrico “Agur’ limpia en casa, croissant y mantequilla de caserio
Cantalbrian anchovy “Agur” (cleaned in-house), croissant and farmhouse butter

Brioche de ventresca de salmdén ahumado, salsa tartara de shiso y caviar
Smoked salmon belly brioche, shiso tartar sauce and caviar

Nuestra “Gilda” de boguerdn, tomate seco, cebollita encurtida
vy vinagreta de alcaparras / Our version of the “Gilda”: white anchowvy, \ | /
sun-dried tomato, pickled onion and caper vinaigrette

Tomate de Coin con licuado de lechuga fresca, caballa socasada y codium / | \
Coin tomato with fresh lettuce juice, seared mackerel and codium seaweed

Patata de feria con atdn rojo picante / Feria-style potato with spicy red tuna

Tortita nixtamalizada con steak tartar y jalapefos
Nixtamalized tortilla with steak tartare and jalapenos

Crogueta de jamdn con papada “‘Joselito”/ Iberian ham croquette with “‘Joselito” pork jowl

Arroz meloso de ajetes, cocochas de bacalao y sobrasada Can Company
Creamy rice with spring garlic, cod cheeks and “Can Company” sobrasada

Brioche de chivo lechal malaguefio a la pastoril, hojas frescas y alioli de ajos asados
Brioche of Malaga suckling goat “pastoral style”, fresh leaves and roasted garlic aioli

Chocolate, calabaza y frambuesa / Chocolate, pumpkin and raspberry

Tocino, yogur de caserio, mango estofado con vainilla y mentat
Bacon, farmhouse yogurt, vanilla-braised mango and mint
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140€ POR PERSONA // €140 PER PERSON






