MEN U

RE gALA
OcADOS

Jamon de bellota 100% ibérico “Montaraz”
acompanado de pan cristal, tomate de colgar
y AOVE picual.

Terrina de foie gras artesana, compota
de membrillo y pan de especies.

Setas de temporada, jugo de oloroso, huevo
de corral y papada “Joselito”.

Ventresca de atun rojo, encebollado
de oloroso y berenjena thai.

Carrillera ibérica de bellota al palo cortado,
parmentier y tirabeques salteados.

Quesos seleccionados y sus contrastes.

Torrija caramelizada, crumble de torta de algarrobo
y helado de leche merengada.

BEBIDA: CERVEZA, AGUA MINERAL, VINO BLANCO Y VINO TINTO
PRECIO: 100€ POR PERSONA



